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& COUNTDOWN
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& COUNTDOWN
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EVENT PROGRAMEVENT PROGRAM

19:00 - 0:30   I   The Oasis I   31.12.202619:00 - 0:30   I   The Oasis I   31.12.2026

19:00 - 19:30 Pre-Cocktail & Canapé

19:30 - 20:00 Emerald Staff Performance 
Dancing

20:00 - 21:00 Buffet Opens

21:00 - 00:30 Lucky draw & games
Music band
Countdown & Happy New Year



NEW YEAR’S EVE NEW YEAR’S EVE 
& COUNTDOWN PARTY MENU& COUNTDOWN PARTY MENU

19:00 - 00:30   I   The Oasis I   31.12.202619:00 - 00:30   I   The Oasis I   31.12.2026

DESSERTSDESSERTS
TRÁNG MIỆNGTRÁNG MIỆNG

Traditional Tiramisu
Bánh Kem Cafe Kiểu Ý
Chocolate Cake
Bánh Sô Cô La 
Lemon Meringue Cheese Cake
Bánh Phô Mai Vị Chanh 
Strawberry & Coconut Panna Cotta
Bánh Kem Dâu & Dừa Kiểu Ý
Seasonal Fresh Fruits
Trái Cây Theo Mùa

BBQ STATIONBBQ STATION
QUẦY BBQQUẦY BBQ

Grilled Sausage
Xúc Xích Nướng
Grilled Chicken Wings
Cánh Gà Nướng
Grilled Prawn
Tôm Nướng
Grilled Beef Tenderloin Skewers
Thăn Bò Xiên Nướng
Grilled Pork Skewers
Thịt Heo Xiên Nướng
Grilled Chicken Skewers
Thịt Gà Xiên Nướng
Grilled Whole River Fish 
Cá Sông Nướng Nguyên Con
Grilled Mussel
Vẹm Nướng
Grilled Oyster
Hàu Nướng
Grilled Snail
Ốc Móng Tay Nướng

LIVE STATIONLIVE STATION
QUẦY PHỤC VỤ TRỰC TIẾPQUẦY PHỤC VỤ TRỰC TIẾP

Quang Noodles
Mì Quảng
Vermicelli & Beef Soup
Bún Bò

CANAPÉCANAPÉ
MÓN ĂN NHẸ MÓN ĂN NHẸ 

Crispy Chicken with Tartar Sauce 
Gà Chiên Giòn với Sốt Tartar 
Bruschetta Al Pomodoro
Bánh Mì Nướng Tỏi Kiểu Ý
Ham & Cheese Croissant 
Bánh Sừng Bò Kẹp Thịt

COLD CUTCOLD CUT
MÓN NGUỘIMÓN NGUỘI

Italian Antipasto
Quầy Thịt Nguội Tổng Hợp Kiểu Ý
Assorted Breads & Dry Nuts
Quầy Bánh Mỳ & Hạt Sấy
Selection of Imported Cheese
Quầy Phô Mai Các Loại

STARTERSSTARTERS
MÓN KHAI VỊMÓN KHAI VỊ

Mixed Salad Bar
Quầy Salad Tổng Hợp 
Grilled Beef Tenderloin with 
Watercress & Tamarind Basil Sauce
Salad Bò Nướng với Sốt Me
Banana Flower Salad with Pork,
Shrimp & Vietnamese Herbs
Gỏi Hoa Chuối với Tôm Thịt và 
Rau Thảo Mộc Việt Nam 
Lotus Root Salad with Dried Beef
Gỏi Ngó Sen Bò Khô
Waldorf Salad & Vietnamese Herbs
Gỏi Táo Kiểu Mỹ với Rau Thảo Mộc
Nicose Salad Vietnamese Herbs
Gỏi Cá Ngừ Khoai Tây
Deep Fried Spring Rolls
Chả Giò Chiên
Crispy Prawns with Rice Crumbs
Tôm Tẩm Bột Chiên 
Steamed Shrimp & Pork Dumlings 
Há Cảo Hấp, Xíu Mại Hấp

HOT DISHES / MÓN NÓNGHOT DISHES / MÓN NÓNG

Chicken Curry with Herbs
Cari Gà với Thảo Mộc
Seafood Fried Rice
Cơm Chiên Hải Sản 
Seabass with Tomato Sauce
Cá Chẽm Sốt Cà Chua
Stewed Pork with Herbs
Thịt Heo Hầm Thảo Mộc 
Pan Fried Chicken
with Cream Mushroom Sauce
Thịt Gà Bỏ Lò với Sốt Kem Nấm
Stir Fried Noodles with Seafood
Mỳ Xào Hải Sản 
Fried Rice In É Leaves 
with Vietnamese Sausage
Cơm Chiên Lá É với Lạp Xưởng
Stir Fried Bok Choy
Cải Thìa Xào

SOUP / MÓN SÚPSOUP / MÓN SÚP
Chicken & Corn Soup
Súp Bắp Gà
Forest Mushroom &
Capes Mushroom Cream Soup
Súp Nấm Thông Rừng với Kem Tươi

CARVING STATIONCARVING STATION
QUẦY THỊT NƯỚNGQUẦY THỊT NƯỚNG

Salt Baked Whole Salmon Fish with 
Old Grain Mustard & Mushroom Sauce
Cá Hồi Nguyên Con Bọc Muối Biển 
Bỏ Lò với Sốt Mù Tạc & Sốt Nấm 
Roasted Duck Veal 
Vietnamese Style with Vegetables
Vịt Nướng Theo Kiểu Việt Nam 
và Các Loại Thảo Mộc

Grilled Vegetables
Rau Củ Nướng
Red Wine Sauce / Green Pepper Sauce
Special Herb Sauce From Chef
Rau Củ Nướng / Sốt Tiêu Xanh,
Sốt Rượu Vang Cao Đặc, 
Sốt Thảo Mộc Từ Đầu Bếp


